BRUNCH A IVOLONTE

Envie de savourer un brunch en famille ou entre amis ?
Testez notre formule & volonté, préparée a partir de
produits locaux, de saison et faits maison !

SALE

— Salades composées évoluant au gré des saisons.
- Cake salé végétarien a base de légumes de o
saison.

Assortiment de charcuterie maison
Plateau de fromages locaux et artisanaux.
Houmous du moment. |
- Mini plat chaud minute : velouté ou gaspacho &
de saison, accompagné de son euf parfait. :

SUCRE

- Compose ton granola : fromage blanc,
granola maison, confiture, miel.

- Assortiment de gateaux : brownies, moelleux
aux fruits, etc.
- Pancakes ou Gaufres minute. Accompagnement :
sauce chocolat ou confiture.
— Salade de fruits de saison.

- Boissons froides : jus de fruits, boissons
maison.
- Boissons chaudes : café et thé a volonté.
Pour plus de choix, découvrez juste aprés [I=
notre carte compléte des boissons !

35€ PAR ADULTES
17€ MOINS DE 12 ANS
7€ MOINS DE 4 ANS




DU COTE DES BOISSONS |

Pour prolonger le plaisir du brunch, découvrez notre sélection
de boissons : vins, biéres, cidres et softs bio.

in Verre / Bouteille
I/IN AOUGE ¢ 5,5 € / 25€

Cote du Rhéne

I/IN BLANC 5,5 € / 25€
Chaxrdonnay

Cote du Rhone

/1IN ROS ﬁ @ 5,5 € | 25€

Gamay

BIERES & CIDRES
BIERE BLONDE ) 6€
La Blonde du Pilat

La Saint Julien
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Brut 5€

SOFTS

COLA ARTISANAL /- 4,8€
TONIC ARTISHIAL 1 < 4,8€
INFUSION PETILLANTE, . 5,5€ 4.
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